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TEL 0041 (0)277221717 FAX 0041 (0)277224300
100 BWOEXEBINGH[P®
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v www.alpes-rhone.ch Email info@alpes-rhone.ch

Unsere zentrale Lage, nur einige Gehminuten von allen touristischen
Hauptsehenswirdigkeiten entfernt (Kunstmuseum Fondation Gianadda,
Weltmuseum der Bernardiner Hunde, Walliser Mediathek, Zentral Platz mit
Boulevardterassen, usw...), unsere unmittelbare Nahe zur Autobahnabfahrt
(wenigerals 1 Km) bieten Ihnen ideale Bedingungen bei uns einzukehren.

Wir verfligen Uber 3 eigene Busparkplatze sowie 17 Pkw Stellplatze.

Unser Restaurant ist im Besonderen auf Gruppen fir den Mittags- und Abend-
service eingerichtet. Unsere 3 Sale stehen lhnen mit einer Sitzplatzanzahl von
tiber 200 Personen zur Verfugung.

Unsere gepflegte Kiiche ist familiengerecht und bodenstiandig. Es werden

ausschliesslich frische Produkte verwendet. Bei den Mahlzeiten reichen wir

unseren Gasten von der Suppe und vom Hauptgang immer reichlich Nachschlag.
Brot und das Gedeck (Tischdecke + Papierservietten) sind im Menuepreis enthalten.

Sie haben die Mdoglichkeit, nach Absprache eines Menues inklusive Getrdanke
(Wein, Bier, Café, nichtalkoholische Getranke) einen zum Geldbeutel freundlichen
Preis zu erhalten. Auf Wunsch decken wir umsonst die Tische mit Wasserkaraffen ein.

Nicht inbegriffene Leistungen konnen von den Gasten jederzeit direkt mit Euro
bezahlt werden und sie erhalten ihr Wechselgeld in Euro zuriick.

Da unser Unternehmen ohne Eingangsstufen und mit Spezial WC ausgestattet ist,
kénnen uns auch Rollstuhlfahrer sorgenfrei besuchen.

Menuevorschlage fiir Gruppen
(Preisliste im Anhangq)

Menu 1 Menu 2
Tagessuppe Tagessuppe
Salat Truthahnschnitzel nach Pariser Art
e Gemdise nach Saison
Kalbsbratwurst "lyonnaise" Bratkartoffeln

Bratkartoffeln ok

e Eisschnitte
Eisschnitte
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Menu 3 Menu 4
Tagessuppe Tagessuppe
Salat Salat
Geschnetzeltes Gefligel in Rahmsauce Schweinsschnitzel panniert
Reis im Butter Spaghetti in Butter
o Tomatensauce
Eisbecher Jacques wrE
Gemischter Eisbecher

K\s

K\o

K\J

Menu 7 Menu 8
Tagessuppe Tagessuppe
Rindsragout burgunder Art Lammkeule provenzalischer Art
Kartoffelpuree Kartoffeln lyonnaise
GemiUse nach Saison Weisse Bohnen mit Tomaten
Eisbecher Schokoladencreme

D
Menu 5 Menu 6
Tagessuppe Pilzentoast
Salat Saftiger Schweinebraten
i Kartoffelpuree
Truthahnschnitzel an Pilzrahmsauce Gemduse nach Saison
Nudeln in Butter bl
e Gebrannte Creme
Fruchtsalat
D)
D)

K\o

Menu 9 Menu 10
Vorspeisenteller Kleiner Salatteller mit Aufschnitt
Bein-Schinken "Bauern Art" Kalbslendenbraten
Kartoffelgratin Gemdise nach Saison
Grine Bohnen in Butter Kartoffeln
Eisbecher Hawaii Frischteeisbecher
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Menu 11 Menu 12

Kleiner Walliserteller Land-Terrine

*k*k *k%k

Tagessuppe Tagessuppe

*kk *kk

Frisches gebratenes Huhnchen Zurcher Kalbsgeschnetzeltes
Pont-Neuf Kartoffeln Reis oder Nudeln in Butter
Gemise nach Saison Salat

*k* *k%k

Pfirsich Melba Birne "Belle-Héléene

A

Menu 13 Menu 14

Kleiner "Gourmet" Salat Fischfilet auf Gemuse

*kKk *k%k

Lauchkuchlein Tagessuppe
Kalbsschnitzel nach Mailander Art Ochsenbraten nach englischer Art
Spaghetti in Butter Kartoffelkroketten

Tomatensauce Gemise nach Saison

*k%k *kk

Hausgemachtes Dessert Frischer Fruchtsalat

T

Menu 15 Menu 16
Lothringer Specktorte Fischfilet-Krustaden nach Saison
Salade "Folle" Kraftbriihe
Sorbet Zwischenrippenstick mit
ol Rotweinsauce Echalotte
Lammkeule frisch mit feinen Krautem Kartoffelnkroketten
Kartoffeln Gemduse nach Saison
Gemise nach Saison ol
e Hausgemachtes Dessert
"Surprise" Becher
D) D),

Die Menuevorschage sind untereinander beliebig
kombinierbar und wirden, falls notwendig, von uns
preislich angeglichen werden.

Sollten Sie besondere Wiinsche haben oder an ein
Fix-Budget gebunden sein, teilen Sie uns bitte diese
Angaben mit.

Wir werden Ihnen neue Menuevorschlage
zusammenstellen.
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Walliserspezialitaten

Menu 17 Menu 18
Kleiner Walliserteller “ Walliser Jeller ”
*HK Rohschinken, Wiirste, Speck
Raclettes mit Pellbartofieln Walliser Jrockentleisch (Rind)
KKK Kéise, Gewiirzgurken und Silberzwiebeln
Frischer Fruchtsalat mit Kirschwasser R’We"l":;‘::d Butter
Friichtekuchen
D) D)

Und noch viel meher !  Zum Beispiel :

Zur Hachmittagspause 2um Friihstiick

Walliser Jeller Kattee / Jee + Hornchen

Kiise Teller Kontinentales Friihstiick
(Katfee, Tee oder Schokolade
3 Sorten Brot, Butter und Konfiture)

Auswahl an Jorten
Verschiedene Canapés

Salz-, oder Siiss-biskuits Frithshiicksbutpet .
. . (Katfee, Tee oder Schokolade, 1 Hornchen
Eisbecher oder Eistorte 3 Sorten Brot, Butter und Konjiture
1 Glas Orangensatt, Corn flakes
D) Aufschnitt und Kise)

dahreszeit-Gerichte

Vegetarisch

Spargel
Wild Saison Gemiise mit Roesti
Pilz Spezialitit Gemischte Salate
Frischer Siisswasserfisch Frische Gemiisesuppe
Schlachteplatie Torbilla
Garniertes Sauerkraut Omelettes




